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1. KONFORMITATSERKLARUNG
Verordnung des Gesundheitsministeriums 38/2001 Slg. Verordnung 1907/2006/EC - REACH Regulation,

1935/2004/EC - Food contact regulation.

Die Produkte erfiillen die Anforderungen des §26 des Gesetzes Nr. 258/2000 in der jeweils giiltigen Fassung.
Die Produkte erfiillen die Anforderungen der RoHS-Richtlinie 2015/863/EU, 10/2011,517/2014, 2015/1094,

2015/1095.

Achtung: Der Hersteller lehnt jegliche Haftung fiir direkte oder indirekte Schaden ab, die durch unsach-
gemale Installation, falsche Eingriffe oder Modifikationen, unzureichende Wartung, unsachgemafRe Ver-
wendung oder durch andere Ursachen entstehen, die in den Verkaufsbedingungen aufgefiihrt sind. Dieses
Gerat ist ausschliel3lich fiir den professionellen Gebrauch bestimmt und darf nur von qualifizierten Perso-
nen bedient werden. Teile, die nach der Einstellung vom Hersteller oder einem beauftragten Fachmann
gesichert wurden, diirfen vom Benutzer nicht verandert werden.

2. TECHNISCHE DATEN

Das Etikett mit den technischen Daten befindet sich auf der Seiten- oder Riickseite des Gerats. Bitte lesen
Sie vor der Installation den Schaltplan und alle folgenden Informationen im beigefiigten Handbuch.

Netzbreite [MM] Nettentiefe [MM] Nettohohe [MM] Nettogewicht / kg] Power Electric [KW]

1400 900 900 250.00 0.023

Wird geladen Stromgas [KW] Beckenvolumen [l] Volumenkapazitit des Nutzbares Volumen [l]
Behalters [l]

230V /1IN-50Hz 40.000 300 300.00 280

Die maximale und reduzierte Nennwarmeleistung in kW bezieht sich auf den Hi-Wert des verwende-
ten Gases. Bei Anschluss des Produkts an LPG muss die Gasflasche in ausreichend beliifteten Rau-
men aufgestellt werden.

3. GASARTEN, FUR DIE DAS PRODUKT GEEIGNET IST

Ausfiihrung Kategorie des Produkts | Anschlussdruck (mbar) | Verwendetes Gas Zielmaérkte

Al I2E 20 G20 DE, NL, PL, RO

Al 12ELL 20,20 G20, G25 DE

Al I2E+ 20/25 G20/G25 BE, FR

Al 12H 20 G20 AT, BG, CH, CZ, DK, HR,
EE, ES, FI, GB, GR, IE, IT,
LT, LV, NO, PT, RO, SE, SI,
SK, TR, LU, CY, FR

Al I3B/P 30 G30 BG, CY, CZ, DK, GB, HR,
EE, FI, FR, GR, HU, IT, LT,
LV, MT, NL, NO, RO, SE, SI,
SK, TR

Al 13B/P 50 G30 AT, DE, CZ, CH, FR, SK

Al 13P 37 G31 BE, CH, CZ, ES, GB, GR,
IE, RO, SI, SK, FR, NL, PT,
HR, IT, LT, PL, TR

Al 13+ 28-30/37 G30/G31 BE, CH, CY, CZ, EE, ES, FR,
GB, GR, IE, IT, LT, PT, SI,
SK, TR

Al 112E3B/P 20, 50 G20, G30 DE, PL, RO

Al I12ELL3B/P 20, 20, 50 G20, G25, G30 DE

Al 112E+3+ 20/25, 28-30/37 G20/G25, G30/G31 BE, FR
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Ausfiihrung Kategorie des Produkts | Anschlussdruck (mbar) | Verwendetes Gas Zielmaérkte

Al 112H3B/P 20, 30 G20, G30 BG, CZ, GB, DK, HR, EE,
FI, GR, IT, LT, LV, NO, RO,
SE, SI, SK, TR, CY, FR

Al 112H3B/P 20, 50 G20, G30 AT, CH, CZ, FR, SK

Al 112H3P 20, 37 G20, G31 CH, CZ, ES, GB, GR, IE,
RO, SI, SK

Al 112H3+ 20, 28-30/37 G20, G30/G31 CH, CY, CZ, EE, ES, GB,
GR, IE, IT, LT, PT, SK, S,
TR

4, PLATZIERUNG DES GASGERATS

Fur die ordnungsgemale Funktion und Platzierung des Gerats miissen die folgenden Richtlinien gemafR
den Normen TPG G 704 01, CSN 127040 und CSN 127010 eingehalten werden. Packen Sie das Gerét aus
und priifen Sie, ob es wahrend des Transports beschadigt wurde. Platzieren Sie das Gerat auf einer wa-
agerechten Flache (maximale Unebenheit bis zu 2°). Kleine Unebenheiten kdnnen mit den verstellbaren
FuRen ausgeglichen werden. Wenn das Gerat so aufgestellt wird, dass es mit Mobelwanden in Kontakt
kommt, mussen diese Temperaturen von bis zu 60 °C standhalten. Die Installation, Einstellung und In-
betriebnahme miissen von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fiir solche Arbeiten au-
torisiert ist, und dies gemaf} den geltenden Normen. Das Gerat kann entweder einzeln oder in Serie mit
Geraten unserer Produktion installiert werden. Es ist erforderlich, einen Mindestabstand von 10 cm zu
brennbaren Materialien einzuhalten. In diesem Fall miissen entsprechende MalRnahmen getroffen wer-
den, um eine thermische Isolierung der brennbaren Teile sicherzustellen. Das Gerat darf nur auf einer nicht
brennbaren Oberflache oder an einer nicht brennbaren Wand installiert werden. Der minimale Luftdur-
chsatz aus dem AuBBenbereich fiir Gerate der Ausfithrung A muss je nach Geratemodell im Bereich
von 5-20 m?/h liegen. Die spezifischen Anforderungen richten sich nach den Installationsvorschri-
ften des jeweiligen Ziellandes. Vom Hersteller oder seinem Vertreter gesicherte Teile des Gerits diir-
fen von der Person, die die Installation durchfiihrt, nicht verandert werden. Das Gerat muss in einer
gut beliifteten Umgebung installiert werden.

5. SICHERHEITSMASSNAHMEN IM HINBLICK AUF DEN BRANDSCHUTZ

+ Die Bedienung des Gerats darf nur von erwachsenen Personen durchgefiihrt werden.

+ Das Gerat darf sicher und gemaR den geltenden Normen des jeweiligen Marktes verwendet werden.
Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung

Schutz vor Hitzeeinwirkung

+ Das Gerat muss so aufgestellt oder befestigt werden, dass es stabil auf einer nicht brennbaren Unterla-
ge steht oder hangt.

In einem Abstand von weniger als der Sicherheitsdistanz diirfen keine Gegenstande aus brennbaren Mate-
rialien in der Nahe des Gerats platziert werden. (Der Mindestabstand zwischen dem Gerat und brennbaren
Materialien betragt 10 cm.)

Tabelle: Brennbarkeitsstufe von Baumaterialien gemafd ihrer Klassifizierung

Brennbarkeitsstufe Baumaterialien

A - nicht brennbar Granit, Sandstein, Beton, Ziegel, Keramikfliesen, Putz

B - schwer entflammbar Akumin, Heraklit, Lihnos, Itaver

C1 - schwer brennbar Laubholz, Sperrholz, Hartpapier, Resopal

C2 - mittel brennbar Spanplatten, Solodur, Korkplatten, Gummi, Bodenbeldge
C3 - leicht brennbar Faserplatten, Polystyrol, Polyurethan, PVC

+ Die obige Tabelle enthalt Informationen zur Brennbarkeitsstufe von gangigen Baumaterialien. Gerate
mussen sicher installiert werden. Bei der Installation sind auf3erdem die entsprechenden Planungs-,
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Sicherheits- und Hygienevorschriften zu beachten:
« Brandschutz von lokalen Geraten und Warmequellen
+ Brandschutz in Bereichen mit besonderem Risiko oder Gefahrdung
+ Schutz vor Hitzeeinwirkung

6. INSTALLATION

Wichtig: Der Hersteller Gibernimmt keinerlei Garantie fiir Mangel, die durch unsachgemafRe Verwendung,
Nichtbeachtung der in der beigefligten Bedienungsanleitung enthaltenen Anweisungen oder unsach-
gemalen Umgang mit den Geraten entstehen. Die Installation, Anpassung und Reparatur von Geraten
fiir GroRklichen sowie deren Demontage aufgrund moglicher Beschadigungen der Gaszufuhr diirfen au-
sschlieBlich im Rahmen eines Wartungsvertrags durchgefiihrt werden. Ein solcher Vertrag kann mit einem
autorisierten Handler abgeschlossen werden, wobei technische Vorschriften, Normen sowie Vorschriften
fur die Installation, die Stromversorgung, den Gasanschluss und die Arbeitssicherheit einzuhalten sind.
Technische Anweisungen zur Installation und Einstellung sind AUSSCHLIESSLICH fiir spezialisierte Tech-
niker bestimmt. Die folgenden Anweisungen richten sich an den fir die Installation qualifizierten Techni-
ker, damit alle Vorgange so korrekt wie moglich und gemaR den geltenden Normen ausgefiihrt werden
konnen. Alle Arbeiten im Zusammenhang mit der Einstellung usw. mussen ausschlieRlich bei vom Netz
getrennten Geraten durchgefiihrt werden. Sollte es notwendig sein, das Gerat unter Spannung zu halten,
ist duRerste Vorsicht geboten. Der Typ des Gerats flir die Abzugsinstallation ist auf dem Typenschild ange-
geben und entspricht Geraten des Typs Al.

7. UBERPRUFUNG DER WARMELEISTUNG

Die Gerate missen Uberpriift werden, um ihre Warmeleistung zu verifizieren: Die Warmeleistung ist auf
dem Typenschild angegeben oder in dieser Anleitung zu finden. Es muss zuerst tiberpriift werden, ob das
Gerat fuir den gleichen Gastyp hergestellt wurde, der verwendet wird, und ob die Angabe auf dem Typen-
schild mit dem zu verwendenden Gastyp libereinstimmt. Fiir die Umriistung auf eine andere Gasart muss
uberprift werden, ob der angegebene Gastyp dem entspricht, der in diesem Handbuch empfohlen wird.
Der Druck wird mit einem Manometer mit der erforderlichen Empfindlichkeit gemessen. Das Manometer
wird an der entsprechenden Stelle angeschlossen. Daflir muss die Schraube mit der luftdichten Dichtung
abgeschraubt und das Manometer angeschlossen werden. Nach Abschluss der Messung ist die Schraube
wieder festzuschrauben und ihre Dichtheit zu tiberpriifen.

8. ANSCHLUSS DES GASANSCHLUSSSCHLAUCHES

Der Gasanschluss muss mit einem Rohr von maximal 1,5 Metern Lange aus verzinktem Stahl, Kupfer oder
einem flexiblen Stahlschlauch gemaf} den geltenden Normen des jeweiligen Landes erfolgen. Jedes Gerat
muss Uber einen Absperrhahn am Anschluss verfligen, um die Gaszufuhr einfach unterbrechen zu konnen.
Nach der Installation des Gerats muss Uberpruft werden, ob Gaslecks vorhanden sind. Verwenden Sie nie-
mals offenes Feuer, um Gaslecks zu lberprufen. Fur die Kontrolle von Gaslecks miissen korrosionsfreie
Materialien wie z. B. Seifenlauge verwendet werden. Die Gerate wurden vom Hersteller sorgfaltig gepriift,
und Angaben zu Gasart, Druck und Geratetyp finden sich auf dem Typenschild. LPG-Flaschen miissen mit
einem Druckregler ausgestattet sein, der den auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Gasuiberdrtic-
ken und den geltenden Vorschriften des Bestimmungslandes entspricht.

9. ANSCHLUSS AN FLUSSIGGAS

Der Anschluss des Gerats an die Gasleitung muss mit einem Stahl- oder Kupferschlauch erfolgen, der den
geltenden nationalen Anforderungen entspricht. Dieser muss regelmaRig tberpruft und bei Bedarf au-
sgetauscht werden. Jedes Gerat muss mit einem Absperrhahn und einem Schnellverschluss ausgestat-
tet sein. Der Schnellverschluss muss frei zuganglich und in Reichweite des Gerats sein. Nach Abschluss
der Installation ist zu priifen, ob Gaslecks vorliegen. Fiir die Uberpriifung verwenden wir Seifenlauge oder
Lecksuchsprays. Korrosive Stoffe diirfen nicht verwendet werden! Alle unsere Gerate werden sorgfaltig
uberpruft. Angaben zur Gasart, zum Druck und zur entsprechenden Kategorie sind auf dem Typenschild
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des Gerats angegeben. Anschluss an Flissiggas: Der Druck fiir den Anschluss an Fliissiggas muss 28 oder
30 mbar fiir Propan/Butan und 37 mbar fiir Propan betragen. Es ist notwendig, das Typenschild zu priifen,
den Druck zu messen und die Parameter der installierten Diise mit den vom Hersteller geforderten Para-
metern der Diise abzugleichen. Liegt der Druck unter 25 mbar oder iiber 37 mbar, DARF DAS GERAT NICHT
ANGESCHLOSSEN WERDEN. Anschluss an Erdgas: Der Druck fiir den Anschluss an Methan muss 18 oder 20
mbar betragen. Es ist notwendig, das Typenschild zu priifen, den Druck zu messen und die Parameter der
installierten Diise mit den vom Hersteller geforderten Parametern der Diise abzugleichen. Liegt der Druck
unter 15 mbar oder (iber 22,5 mbar, DARF DAS GERAT NICHT ANGESCHLOSSEN WERDEN.

10. WASSERANSCHLUSS

Der Wasseranschluss erfolgt iber Zuleitungsschlauche mit einem G1/2-Gewinde. Die Wasserzufuhr muss
mit separaten Absperrventilen ausgestattet sein, die frei zuganglich und in der Nahe des Gerats positio-
niert sind. Das Gerat enthalt Riickschlagventile. Das Wasser zum Befiillen des Doppelraums muss enthar-
tet sein — maximal 5° auf der franzésischen Harteskala. Der Wasserdruck muss im Bereich von 50-300 kPa
liegen.

11. UBERPRUFUNG DER GERATEEINSTELLUNG FUR DEN GASTYP

Unsere Gerate sind flr Erdgas zertifiziert und eingestellt (siehe Typenschild). Eine Umristung oder
Anpassung auf einen anderen Gastyp darf ausschlielRlich von einem autorisierten Techniker durchgefiihrt
werden. Die Disen fiir verschiedene Gastypen befinden sich in einem Beutel, der dem Gerat beiliegt, und
sind in Hundertsteln von Millimetern gekennzeichnet (siehe Tabelle der technischen Daten).
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12. VYMENA TRYSEK

Trysky hlavnich horakii

Pro vyménu trysek hlavnich horaka postupujeme nasledujicim zptisobem:

Vyjmeme Sroub rozvodné trubky vlevo (1) a povolime prevlecnou matici (2) u plynového ventilu vpravo.
Pozor, abychom neztratili ploché tésnéni, které se nachazi ve sroubeni ventilu (2)!

Sunddme rozvodnou trubku (3).

Demontujeme a vyménime trysky (4). Kotle 90/100 maji tfi trysky, zatimco u kotlt velikosti 90/140 je trysek
pet.

Opacénym postupem slozime zpét.

Tryska pilotniho horaku

Pro vyménu trysky pilotniho horaku postupujeme nasledujicim zplsobem:

« Povolime a vyjmeme flexitrubku privodu pilotniho horaku (1).

« Vyjmeme Srouby pilotniho horaku (2) a vytdhneme pilotni horak z komory (pozor na kabely elektrod).
« Vyklepneme trysku (3) a vyménime.

« Opacnym postupem sloZime zpét. Pozor na orientaci pilotniho horaku.
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13. INFORMACE K CASTEM HRANATYCH KOTLU

Vypustny ventil potraviny

Vypustny ventil slouZi k vypousténi potraviny z nadoby kotle. Spodni hrana ventilu se nachazi v minimalni
vySce 280 mm (nebo vyse, dle nastaveni vysky noZicek zarizent).

Instalace ventilu

Pred namontovanim ventilu vloZzime ploché tésnéni (4) do drazky v prevlecné matici. Potom nasadime
ventil na 2 vypustni trubku kotle a utdhneme. Pfi utahovani pridrZzujeme ventil tak, aby se nepootocil a
zUstal ve svislé poloze.

PouZiti ventilu

Pro vypusténi potraviny uchopime rukojet (5), zdvihneme ji do vodorovné polohy a oto¢ime po sméru ho-
dinovych rucicek (ota¢ime pozvolna - plné otevreni je pll otacky).

Pro uzavreni ventilu oto¢ime rukojeti zpét proti sméru hodinovych ruciek. V uzaviené poloze mizeme
rukojet (5) spustit zpét doll do svislé polohy.

Pozor na opareni pfipadnou horkou potravinou! Kovové ¢asti ventilu mohou byt také horké!

Udrzba ventilu

UdrZba ventilu by méla byt provadéna po kazdém pouziti (dennég). UdrZba se provadi ndsledujicim zpdso-

bem:

1) Nejprve se ujistime, Ze v nadobé nejsou zbytky kapaliny (potraviny).

2) Otevieme ventil.

3) Povytahneme kolik (6) v naznaceném sméru a vyjmeme vlozku ventilu (2) smérem vzhdru a ven z téla
().

4) Vycistime vSechny Casti ventilu. Zejména je nutné namazat O-krouzky (3) potravinarskou vazelinou.

2025-09-18 8 www.rmgastro.com



GASGROSSRAUMKESSEL INDIREKT 300 L - BIQ 90/140 300 G - 00019625

5) Vlozku (2) vsuneme zpét do téla ventilu (v oteviené poloze). Opét povytahneme kolik (6), aby zapadl
do drazky ve vloZce.

6) Zavreme ventil.

Viko kotle

Pant vika je opatren pruZinou, kterda pomaha nadlehcovat jeho tihu. Viko ale neni polohovatelné a drzi

otevrené jen v horni poloze (otevieno v Ghlu cca 80°)!

Madlo je umisténé a vyhnuté vpravo mimo varnou nadobu tak, aby nedoslo k opareni stoupajici parou pfi

otvirani vika béhem vareni. | presto je vSak doporuceno si pfi otvirani vika za provozu pocinat obezretné.

Privareni je nutné mit viko zavrené! V opacném pripadé unika prilis mnoho tepla a doba nahrivani se vyra-

zné prodluzuje.

Pracovni tlak

Kotel je v zakladni vybavé osazen presostatem, ktery omezuje pracovni tlak na 0,45 bar +/- 10%. Presostat
je nadrazen veskeré regulaci a vypne topna télesa vzdy, kdyz by tento tlak mél byt prekrocen. Topeni je po
poklesu tlaku znovu obnoveno.

Kotel je dale vybaven bezpecnostnim pojistnym ventilem (1), kalibrovanym na tlak 0,5 bar + 10%. P¥i
pfipadném selhani presostatu pojistny ventil upusti paru a zamezi vzniku nebezpecnych hodnot tlaku.
Hodnoty tlaku v duplikatoru lze sledovat na manometru (2), umisténém na Celnim panelu zafizeni.

JelikoZ se voda v meziplasti ohriva zaroven s vodou v nadobé (potravinou), dochazi realné k tvorbé pary a
narlstu tlaku v meziplasti az kdyZ ma potravina v nadobé priblizné 80 °C.
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Odvzdusnovani duplikatoru

Kotel je vybaven automatickym odvzdusriovacim ventilem. Pri nabéhu do varu je prebytecny vzduch vy-
tlacovan postupné vznikajici parou. V momenté, kdy zacne skrz odvzdusnovaci ventil unikat dostatecné
teply vzduch (a para), dojde k jeho automatickému uzavreni. Teprve poté zacne v duplikatoru stoupat tlak.
Ze strany obsluhy tak neni potreba se o odvzdusnéni jakkoliv starat.

Po ukonceni vareni se pri chladnuti kotle odvzdusnovaci ventil opét otevre, vpusti vzduch dovnitf du-
plikatoru a zamezi tak vzniku podtlaku.

Kondenzat, ktery miZe unikat z odvzdusnovaciho ventilu je sveden do odpadni trubky (1) spolecné s od-
tokem z pracovni desky (2).
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14. NAVOD K POUZITI
Napousténi duplikatoru

Poloautomatické (zakladni verze)

Zakladni verze zarizeni je vybavena poloautomatickym napousténim duplikatoru. Z predni casti me-
ziplasté duplikatoru Usti pfepadovy kohout (1). Na celnim panelu se nachazi kolébkovy prepinac napo-
usténi (2). Pro spravnou funkci je nutné denné pred spusténim pfistroje kontrolovat a doplriovat hladinu
vody v meziplasti.

Postup pro doplnéni vody do meziplaste je nasleduijici:

Otevieme kohout prepadu (1), pokud z néj nevytéka zadna voda, stiskneme a drZzime kolébkovy prepinac
napousténi (2). Pfepinac drzime tak dlouho, dokud nezacne z prepadového kohoutu vytékat tenky proud
vody. V tu chvili uvolnime kolébkovy prepinac a uzavieme kohout prepadu.

Upozornéni: Poloautomaticky systém napousténi je vybaven termostatem, ktery zabrarnuje napusténi
vody do rozpaleného duplikatoru. Napousténi je neaktivni pfi teploté nad 60°C.

Automatické (verze AWF)

Kotle ve verzi AWF jsou vybaveny systémem automatického napousténi duplikatoru. V této verzi probiha
hlidani hladiny i jeji dopliovani samocinné, a to i za provozu.

Sistém automatického napousténi je aktivni kdykoliv je knoflik prepinace vykonu v poloze . , hebo

K signalizaci ¢innosti automatického dopousténi slouzi modra kontrolka (1). Rozsviti se ve chvili, kdy pro-
biha napousténi vody.

U kotle s automatickym dopousténim je nutné mit zarizeni pripojené na mékkou nebo zmékéenou vodu.
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Napousténi vody na vareni

Raminko napousténi vody

Raminko (3) je oto¢né o 90° a je nutné dohlédnout, aby nedochazelo k jeho kolizi s vikem kotle (1) pfi
otevirani a zavirani vika. V pracovni desce pod napoustécim raminkem se nachazi otvor pro odvod vody z
prostoru prolisu vrchni desky (5).

Kohout napousténi vody do nadoby

Kohout (2) je umistén na Celnim panelu v blizkosti ovladacich prvkd. Otacenim kohoutu dojde k pusténi
studené vody do napoustéciho raminka (3).

Rysky hladiny v nadobé

Rysky hladiny (4) jsou vylisovany na zadni sténé nadoby a znaci objem potraviny v nadobé. Rysky oznacuji

objem:
Ryska (poradi ode dna) BIQ 90/100-200 E (AWF) [ 1] BIQ 90/140-300 E (AWF) [ 1]
Ryska 1 60 70
Ryska 2 120 140
Ryska 3 183 210
Ryska 4 - 280

Napusténi vody do nadoby

Zvedneme viko kotle (1) do horni polohy. Nato¢ime raminko napousténi vody (3) smérem do nadoby.
Otodime napoustécim kohoutem (2) a napustime pozadované mnoZstvi vody (je nezbytné kontrolovat
napousténi aby nedoslo k preteceni), poté uzavieme kohout (2). Napoustéci raminko (3) oto¢ime mimo
nadobu tak, aby nedoslo ke kolizi s vikem (1). Uzavieme viko (1).

Pozn.: Napousténi plného objemu vody trva v zavislosti na tlaku vody ve vodovodnim radu priblizné 20
min u kotlt 90/100-200 a 30 min u kotlt 90/140-300.
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Pouziti, uvedeni do provozu

Pred zapocetim vareni je nejprve nutné zkontrolovat hladinu vody v duplikatoru otevienim prepadového
kohoutu. Pokud z néj nevytéka voda, je nutné vodu dopustit drzenim kolébkového spinace. V momentg,
kdy zacne voda vytékat, kohout prepadu zavieme. Pozn.: U verzi AWF tento krok vynechame.

Zarizeni uvedeme do provozu prepnutim knofliku volby vykonu do polohy - V této poloze se roz-
sviti zelena kontrolka, ktera znaci zapnuté zarizeni (kotel zatim netopi). Pozn.: Pokud je kotel ve verzi AWF,
dojde zaroven k aktivaci napousténi meziplasté (a pokud neni dosaZena hladina v duplikatoru, dojde i k
dopusténi vody). Otocenim knofliku regulatoru do poloh 1 - MAX dojde k sepnuti plynového ohrevného
systému. Stav, kdy horaky topi, je signalizovan oranZovou kontrolkou.

Pro dosazZeni nejrychlejsiho nabéhu do varu je nutné mit zavrené viko a nastaveny regulator na hodnotu
MAX. I na maximalni vykon je stale aktivni regulace tlaku presostatem. MiZe tedy dochazet k cyklovani
topeni pfi dosaZeni pracovniho tlaku.

« Pro maximalni Zivotnost duplikatoru je nutné, aby byla udrzovana spravna hladina vody v meziplasti a
nedochazelo k jeho prehrati a popraskani.

« Priselhani tlakového spinace a pri tlaku vétsSim nez 0,5 bar +10 % dojde k otevreni pojistného ventilu
umisténého na vrchni desce a odpusténi pary.

« Prenos tepla je nejefektivnéjsi pri vyuZiti plné kapacity varné nadoby, nebo nejvyse po dalsi rysku (210
[ u kotld 90/140-300 a 120 | u 90/100-200). Pri nizSim zaplnéni se zvySuji tepelné ztraty a sniZuje se varny
vykon.

« Pro nejefektivnéjsi dosazeni varu potraviny je nutné mit zavrené viko.
Ovladaci prvky

Knoflik volby vykonu
Knoflikem (1) se spotfebic vypina / zapina. Prepinac ma Ctyri polohy:
Poloha 0 - zafizeni je vypnuté

2025-09-18 14 www.rmgastro.com



GASGROSSRAUMKESSEL INDIREKT 300 L - BIQ 90/140 300 G - 00019625

Poloha . - aktivni je pouze napousténi duplikatoru - u zakladni, poloautomatické verze je mozné napo-
ustét vodu do duplikatoru pomoci tlacitka na celnim panelu. Pokud jde o zafizeni ve verzi AWF, je aktivni
systém automatického napousténi duplikatoru.

Poloha - - tato poloha se na knofliku nachazi dvakrat. Napousténi duplikatoru i topna soustava je
aktivni. Dojde k automatickému zapaleni pilotniho hofaku. Zapaleni hlavnich horaki je pak docileno kno-
flikem regulatoru (2).

Knoflik regulatoru

Vykon lze dale jemné regulovat pomoci regulacniho knofliku (2) kdy:

Poloha 0 - topny systém vypnut. Hofi pouze pilotni horak.

Polohy 1 aZ 7 - regulace v rozmezi 10 - 70 % vykonu. Regulace probiha formou cyklovani (zapinani/vy-
pinani) horakul v riizné dlouhych intervalech.

Poloha MAX - 100 % vykonu. Tzn. Ze hlavni horaky topi nepretrzité (s vyjimkou vypnuti presostatem z dlivo-
du dosazeni prac. tlaku).

Zelena kontrolka
Zelena kontrolka (3) signalizuje zapnuté zarizeni. Kontrolka se zelené rozsviti po prepnuti knofliku
prepinace vykonu do polohy . ,nebo . Po rozsviceni zelené kontrolky se zaroven aktivuje auto-

matické dopousténi vody do meziplasté (u zarizeni ve verzi AWF) a v pfipadé nizké hladiny vody se voda
zacne dopoustét.

Bila (oranZova) kontrolka

Bila kontrolka (4) signalizuje stav topného systému. Kontrolka oranZové sviti vzdy ve chvili, kdy hlavni
horaky topi.

Tlacitko Reset

Pokud se nepodafri zapalit pilotni hofak v casovém intervalu 10 sekund, je uzavren privod plynu a tlacitko
reset se rozsviti oranzové. Stiskem a uvolnénim tlacitka zapocne novy pokus o zapaleni.

Regulace

Pro nastaveni plného vykonu pfepneme knoflik prepinace vykonu (1) do polohy - a zaroven knoflik
jemné regulace (2) do polohy MAX. Plny vykon slouzi k nejrychlejSimu pfivedeni potraviny k varu.

Pro udrzovani teploty potraviny cca na 95 °C (doporucena teplota pro tazeni vyvaru) - pfivedeme nejprve
potravinu k varu a poté stahneme knoflik jemné regulace (2) na stupen 3 (stuper se mize lisit v zavislosti
na mnoZzstvi varené potraviny).
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Reset

Kontrolka chybového stavu

Cervena kontrolka (2), umisténa vedle manometru signalizuje chybové stavy zafizent.

Dlouhodobé samostatné svitici Cervena kontrolka znaci zvysenou teplotu v rozvadéci zafizeni a tim riziko
prehrati elektroniky.

U verzi AWF s automatickym napousténim navic signalizuje i havarijni stav, kdy doslo k poklesu vody v
duplikatoru pod kritickou hladinu. V havarijnim stavu je blokovano topeni, aby se zamezilo prehrati du-
plikatoru. Topeni je automaticky odblokovano, pokud voda opét dosahne alespori minimalni hladiny.
Svitici cervena kontrolka v kombinaci s modrou, znaci nedostatek vody v duplikatoru a moznou poruchu
nékteré z komponent systému napousténi.

V pfipadé, Ze se Cervena kontrolka rozsviti, privolejte co nejdrive servis!

15. REINIGUNG UND WARTUNG

Es wird empfohlen, das Gerat mindestens einmal im Jahr von einem Fachkundendienst tiberpriifen zu las-
sen. Alle Eingriffe am Gerat diirfen nur von einer qualifizierten Person durchgefiihrt werden, die fiir solche
Arbeiten autorisiert ist. ACHTUNG! Das Gerat darf nicht mit direktem oder Hochdruckwasser gereinigt
werden. Reinigen Sie das Gerat taglich. Eine tagliche Wartung verlangert die Lebensdauer und Effizienz des
Gerats. Schalten Sie immer die Hauptstromzufuhr des Gerats aus. Reinigen Sie die Edelstahlteile mit einem
feuchten Tuch und einem Reinigungsmittel ohne grobe Partikel und wischen Sie sie trocken. Verwenden
Sie keine abrasiven oder korrosiven Reinigungsmittel. Achtung! Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen,
mussen alle Schutzfolien von den Oberflachen entfernt werden. Anschliel3end reinigen Sie das Gerat griin-
dlich mit Wasser und einem Geschirrsplilmittel und wischen es mit einem feuchten Tuch ab. HINWEIS Die
Garantie deckt keine Verbrauchsteile ab, die dem normalen Verschleil3 unterliegen (Gummidichtungen,
Gliihlampen, Glas- und Kunststoffteile usw.). Ebenso gilt die Garantie nicht, wenn das Gerat nicht gemaf
der Anleitung - durch einen autorisierten Techniker nach entsprechenden Normen - installiert wurde oder
unsachgemal behandelt wurde (Eingriffe in die interne Technik usw.) oder von ungeschultem Personal
und entgegen der Bedienungsanleitung betrieben wurde. Die Garantie deckt auch keine Schaden ab, die
durch Naturgewalten oder auldere Einwirkungen verursacht wurden. Zweimal jahrlich ist eine Kontrolle
durch den Kundendienst erforderlich. Geben Sie Transportverpackungen und Gerate nach Ablauf
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ihrer Lebensdauer gemafR den Vorschriften zur Abfallentsorgung und zur Entsorgung von gefahr-
lichem Abfall ab.
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